/ 4

eric Chevalier

vigneron

Cépage
Appellation d’origine controlée

Sols

Age des vignes

Méthode de vinification

Dégustation

La Noé

100 % Melon de Bourgogne
Muscadet Cotes de Grand lieu sur lie

Granites et gneiss

20 ans

Pressurage lent - fermentations spontanées - élevage
sur lies totales jusqu’a la mise bouteille (début avril)

Expression plus minérale de nos Cétes de Grand Lieu.
Vin fin, salin et iodé.
11,5 %

Eric Chevalier — 102 L'Aujardiere — 44310 Saint Philbert de Grand Lieu -France
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